
IL VINO

NOME DEL VINO VIRGINIO

DENOMINAZIONE I.G.T. TOSCANA BIANCO

VITIGNI 100% TREBBIANO

ANNATA 2022

ZONA DI PRODUZIONE MONTESPERTOLI - TOSCANA

VIGNETI CANTINI - VIRGINIO

ALTITUDINE 250 METRI SUL LIVELLO DEL MARE

NATURA DEL TERRENO LIMO ARGILLOSO

DENSITÀ DI PIANTAGIONE 3500 CANTINI - 5000 VIRGINIO

PERIODO DI RACCOLTA META’ SETTEMBRE

PRODUZIONE DI UVA 2 KG PER VITE

VINIFICAZIONE SERBATOI DI ACCIAIO

FERMENTAZIONE 25 GIORNI CON LIEVITI SELEZIONATI

AFFINAMENTO 60 GIORNI IN BOTTIGLIA

NUMBERO DI BOTTIGLIE 5.000

NOTE ANALITICHE

ALCOOL 12,5 % VOL

SOLFOROSA 90 mg/l TOTALE

ZUCCHERI RESIDUI 1,7 g/lt

ACIDITA’ TOTALE 5,9 g/lt

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE GIALLO PAGLIERINO

BOUQUET IL BOUQUET EMANA AROMI DI MELA GIALLA CON 
SENTORI DI LIMONE E NOTE FLOREALI DI AGRUMI.

GUSTO VINO FRESCO E BILANCIATO CON BUONA PERSISTENZA 
E SPICCATE NOTE MINERALI.
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